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O SECRETARIO DE AGRICULTURA MIKE EMILIANO
SANTOS, NO USO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS E
TENDO EM VISTA A LEI N° 1427/2022 QUE DISPOE
SOBRE O SERVICO DE INSPECAO SANITARIA E
INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL-
SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS SEGUINTES
NORMAS TECNICAS PARA OS ESTABELECIMENTOS
DE LEITE E DERIVADOS

INSTRUCAO N° 001/2024
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OS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DE DERIVADOS DEVERAO
ATENDER AS NORMAS TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUCAO.

) Os laticinios compreendem os estabelecimentos de leite e derivados de
envase de leite, queijarias e demais unidades de producdo de derivados

lacteos.

Il) Os estabelecimentos de leite e derivados devem estar instalados:

1- Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis
e/ou poluentes de qualquer natureza, que ndo comprometa a qualidade do
produto.

2- Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas
em no minimo 05 (cinco) metros e dispor de area de circulagdo suficiente que

permita a livre movimentacao dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO - Estabelecimentos ja instalados que n&o
dispuserem do afastamento regulamentar das vias publicas, poderdo ser
liberados a critério do SIM/POA desde que, os setores de recepgcdo e

expedicdo ndo estejam voltados diretamente para a via publica.

lIl) Todos os estabelecimentos de leite e derivados devem dispor de:

1- AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para
atender as necessidades de limpeza e higienizagdo em todos 0s seus setores,

inclusive para equipamentos e dependéncias sanitarias-

A — Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria

em quantidade suficiente para atender as necessidades dos setores.
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81° O sistema de aquecimento de agua pode ser dispensado para

agueles estabelecimentos que utilizam produtos de higienizacdo cujas

especificacdes técnicas ndo exijam utilizagdo de 4gua quente e vapor.

§2° Em empreendimentos de pequeno porte, o aquecimento de agua

podera ser feito por meio de outros sistemas que nao por caldeira.

B — A agua deve possuir pressdo suficiente para que haja uma perfeita

limpeza e higienizacao.

C — E necessario que toda a agua utilizada seja submetida a cloragao.

2 — SISTEMAS DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequados ao tipo de

dejeto e de dimensdes condizentes com o volume produzido.

A — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotados de
sistemas de esgotos apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que
evite o refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais, sendo

vedado o desague diretamente na superficie do terreno.

B — Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural, as
aguas residuais provenientes da higienizacédo dos estabulos, currais e sala de
ordenha devem ser canalizados em sistema fechado até esterqueiras
apropriadas, localizadas distantes do estabelecimento industrial de modo a

evitar o mau cheiro e a proliferacao de insetos.

C — As demais aguas residuais devem desembocar no sistema de

tratamento de 4gua indicado para o tipo de estabelecimento.

3 — INSTALACOES em quantidade, dimensdes e localiza¢io condizentes

com o tipo de atividade a ser executada no local, tais com envase do leite,
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fabricacdo de manteiga, do requeijao, do iogurte, do doce de leite, de queijos

diversos, refrigeracdo, armazenagem e laboratorio.

A — Todas as instalacbes devem ter tamanho suficiente e fluxo
adequado para que nao haja contato entre o produto pronto e a matéria prima

ainda ndo inspecionada e preparada.

B — Quando o estabelecimento estiver localizado na propriedade rural,
deve existir instalacdo apropriada para a higienizacdo e guarda de

equipamentos e materiais de ordenha separada das dependéncias industriais.

C — O piso deve ser de material impermeével, resistente a corrosdo e a
abrasdo, de facil limpeza e desinfeccdo, que ndo acumule agua, com
escoamento direcionado para ralos e canaletas. Quando o escoamento for

através de canaletas, estas devem ter com fundo concavo e ralos sifonados.

D - As paredes devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor
clara, de facil lavagem e desinfeccdo, que nao permitam o acumulo de

sujidades.

E - Sera exigido forro se a cobertura do estabelecimento for com
armacdo de madeira e este devera ser de material de facil lavagem e
higienizagéo, resistente a umidade e vapor, construido de forma a evitar
acumulo de sujeira. Caso a cobertura seja metalica (caletdo), ndo ha

necessidade de forro, porém tal cobertura deve ser bem vedada.

F — Janelas devem ser de impermeaveis, de material resistente, dotadas
de protecdo contra insetos, através da instalacdo de telas milimétricas. Os
parapeitos e/ou beirais das janelas devem ser de maneira que néo permitam o

acumulo de agua e sujidades.
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G — Portas devem ser impermeaveis, de material resistente, sendo as
externas dotadas de protecdo contra insetos, ratos e ou outros animais através
da instalacdo de telas milimétricas e vedacdo dos rodapés de portas externas e
preferencialmente sistema de fechamento hidraulico ou automatico. Sempre

gue possivel, contemplar porta para entrada de equipamentos.

H - A iluminagdo deve ser natural e abundante em todas as
dependéncias do estabelecimento. Caso haja necessidade, a iluminagéo deve
ser complementada através de luz fria, com lampadas devidamente protegidas,
podendo ser de led, sendo vedada a utilizacdo de qualquer tipo de luz colorida,
gue possa mascarar ou produzir falsa impressdo quanto a coloracdo dos
produtos, ou que dificulte a visualizacdo de sujidades.

I- Ventilacdo — Deve ser natural e abundante em todas as
dependéncias do estabelecimento, afim de manter a temperatura interna em
niveis adequados as operacBes realizadas. Caso haja necessidade a
ventilacdo dever ser complementada através da climatizacdo da dependéncia
via condicionadores de ar ou exaustores, sendo vedado o uso de ventiladores

nas areas de producao.

J — O pé direito deve ter altura suficiente para disposicao adequada dos
equipamentos, permitindo boas condicdes de temperatura, ventilacdo e

iluminacao.

K — O patio deve ser pavimentado a fim de evitar a formacéo de poeiras

ou barro, admitindo-se pavimento primario (brita).

4- UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade
suficiente para a execucgao dos trabalhos de cada setor, obedecendo a um
fluxograma operacional racionalizado que evite contaminagéo cruzada e facilite
0S processos de higienizagdo, bem como para a producao de vapor e/ou agua

guente com capacidade suficiente as necessidades do laticinio.
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ESTADO DO PARANA

A - PASTEURIZADOR - E obrigatério em todos os estabelecimentos de

leite e derivados, de acordo com o produto a ser industrializado.

Paragrafo 1 - Podera ser permitido o uso de pasteurizador do tipo
lento para empreendimentos de pequeno porte que utilizem
exclusivamente  matéria  prima produzida no  proprio
estabelecimento. Neste caso 0 equipamento deve ser de
tamanho adequado ao volume de producdo e dotado de
dispositivo de  aquecimento, de termorregulador e
homogeneizador de temperatura. Entende-se por pasteurizacao
lenta 0 aquecimento indireto do leite de 62 graus a 65 graus por
30 minutos, mantendo-se o leite com agitacdo mecanica, lenta,
em aparelhagem propria, devendo ser refrigerado imediatamente

a uma temperatura de 2 a 4 graus.

Paragrafo 2-De acordo com o art. 373 do Decreto n° 9013/2017
do MAPA, somente fica excluido da obrigacdo de pasteurizacéo
ou de outro tratamento térmico o leite que se destine a
elaboracdo dos queijos submetidos a um processo de maturacao
a uma temperatura superior a 5°C, durante um periodo nédo
inferior a 60 dias, até que outra venha a substitui-la, ou que se
enquadrem na Lei 19.599 - 17 de Julho de 2018 que dispde
sobre a producéo e a comercializagdo dos queijos artesanais no

Estado do Parana.

B - CALDEIRA

1- Deve estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer

outra dependéncia a existéncia, determinada pela legislagéo vigente;

2- Ser de tamanho adequado para a capacidade de produgédo do

estabelecimento;
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3- Quando a caldeira for a lenha, o depdsito deve ficar afastado o0 maximo

possivel a fim de evitar presenca de roedores ou outros animais nocivos.

5- FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades
do estabelecimento conforme seu tamanho e capacidade e quando em
atividade no laticinio devem trajar uniforme completo composto de calca,
camisa ou jaleco, avental, gorro (touca) e botas de cor clara e devem ser

trocadas diariamente.
6 - VESTIARIOS/SANITARIOS

A - Em tamanho e numero suficientes conforme a quantidade de

funcionérios do estabelecimento, segundo a legislacdo especificada.

B - Providos de vasos sanitarios, papel higiénico, chuveiro(s), pias, toalhas
descartaveis, dispenser para sabéo liquido, bancos, armarios individualizados e
identificados para a aguarda dos pertences pessoais dos colaboradores e

lixeiras com acionamento com pedal.

C - Localizados preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial,

nao devendo haver comunicacédo direta com a area interna.

D- Quando os sanitarios e vestidrios ndo forem contiguos ao
estabelecimento, o acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar por
areas que oferecam risco de contaminacao de qualquer natureza.

E- Dotados dos equipamentos e utensilios (papel toalha, sabonete liquido,
sanitizante e lixeiras com acionamento tipo pedal) necessarios as boas praticas
de higiene.

F- Ser provido de sistemas de sanitizacdo de botas e pias de higienizagéo

entre o vestiario/sanitario e o setor operacional (barreira sanitaria).
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G - Os estabelecimentos de pequeno porte, poderdo dispor de uma

unidade de sanitario/vestiario para o estabelecimento, podendo ser utilizado
sanitario j4 existente na propriedade, desde que néo figuem a uma distancia

superior a 40 (quarenta) metros.

7 — ANEXOS

A - Séo considerados como anexos fundamentais ao funcionamento do
laticinio: laboratorio quando houver, setor para lavagem e guarda de formas e

utensilios, sanitarios, vestiarios e DML (deposito de material de limpeza).

B- Sao considerados como anexos opcionais: escritério, refeitdrio, oficina,

lavadouro de veiculos.

A - LABORATORIO

1- Ser de tamanho suficiente para abrigar todos o0s equipamentos
necessarios as analises de rotina;

2- Ter acesso, preferencialmente, pela plataforma de recepcéo e
comunicar — se com a dependéncia de beneficiamento através de éculo;

3- Ser de facil lavagem e higienizacéo;

4- Nao é obrigatdria a instalacdo de laboratorio nas fabricas de laticinios
ou queijarias de pequeno porte que processam exclusivamente leite oriundo da
propriedade rural onde estdo localizadas, desde que as analises de matéria

prima e de produto sejam realizadas em laboratérios externos.
5- A dispensa de laboratorio do item anterior ndo desobriga a realizagcao

no estabelecimento das analises de fosfatase alcalina e peroxidase para o

controle do processo de pasteurizacao do leite.
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B- ESCRITORIO - deve ser localizado proximo a area industrial, podendo

ser anexo, desde que ndo possua acesso direto com interior do
estabelecimento.

C- OUTROS ANEXOS - oficina, refeitorio, residéncia, depdositos.
Os anexos nao devem dar acesso direto ao interior da industria;

O estabelecimento de pequeno porte pode ser anexo a residéncia, desde

gue tenha acesso independente.

IV) Todos os estabelecimentos de leite e derivados, para serem

registrados no SIM/POA, devem possuir basicamente:

e 01 (uma) ZONA SUJA,
e 01 (uma) ZONA LIMPA e anexos.

A ZONA SUJA composta de:
1- Setor de recepcéo, que deve ser constituida no minimo de:

A- Plataforma ampla, de modo a facilitar a descarga do leite.

B- Prolongamento da cobertura suficiente para proteger a operacdo de
descarga.

C- Equipamentos e utensilios em quantidade e capacidade adequados

para a recepcao higiénica do leite.

D- O estabelecimento que produza seu préprio leite ou adquira de
propriedades vizinhas e faco o transporte em tarros, devera fazé-lo em até 90
minutos apos a ordenha.

F — A propriedade que fizer o transporte de leite em tarros deve possuir

area destinada a lavagem, higienizacdo e armazenamento dos mesmos,
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localizada de forma a garantir que ndo haja contaminacéo do leite, podendo ser
realizada na area de recepcao.
G- A higienizagéo interna dos tanques dos caminhdes deve ser realizada

em local coberto, podendo ser realizada na area de recepcgao.

2- Setor para higienizacdo de caixas, que deve ser constituido por uma
sala anexa, porém independente ao corpo industrial e comunicar—se com o
interior através de Oculo e possuir equipamentos necessarios e suficientes para
a finalidade.

PARAGRAFO UNICO: em estabelecimentos de pequeno porte pode ser
utilizada a area de recepc¢do para lavagem e higienizacado das caixas, desde

que fornega condi¢cdes adequadas.

A ZONA LIMPA é composta pelos setores industriais do estabelecimento

conforme as atividades a serem desenvolvidas.

V) A Area Industrial de um laticinio pode ser constituida conforme sua

atividade de:

1- Setor de beneficiamento e envase de leite;

2- Setor de fabricacdo de queijos;

3- Setor de fabricacdo de iogurte e bebidas lacteas;
4-Setor de fabricacdo de manteiga;

5- Setor de fabricacéo de doce de leite e/ou requeijao;
6- Setor de condimentos e aditivos;

7- Setor de embalagem e rotulagem;

8- Setor de estocagem e resfriamento;

9- Setor de expedicao de leite e derivados.

Um equipamento pode ser utilizado para multiplas funcdes e as salas

podem ser aproveitadas quando o setor permitir, sendo possivel que os setores
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sejam definidos por barreira técnica quando o processamento assim o

permitir.

VI) Os diversos setores que compde as areas de fabricacdo de um
laticinio devem:

1- Estar dispostos de uma sequéncia adequada com a finalidade de que
ndo haja retorno nem cruzamento de matéria prima ou produtos em elaboracéo
com produtos prontos;

2- Serem dotados de equipamentos suficientes e adequados a
necessidade do setor.

3- Quando possuir defumador, que este seja localizado junto ao
estabelecimento industrial, e em posi¢cdo que proporcione bom fluxograma, e
de modo a evitar a entrada de fumaca em outras dependéncias, ndo sendo
permitido o acesso externo, quando a fabricacdo requerer defumacédo. A

alimentacao do defumador, para producéo de fumaca, deve ser externa.

VII) O setor de condimentos e aditivos deve:

1- Situar-se em posicdo adequada a atender as diversas etapas de
fabricacdo, e comunicar—se com o interior da indUstria através de portas desde
gue com o exterior comuniquem-se através de 6culo.

2- Ser dotado de prateleiras e/ou estrados apropriados para a guarda e
conservacgao dos produtos ali armazenados;

3- Ter ventilagdo suficiente para uma boa manutencdo dos produtos ali

armazenados.

Paragrafo anico: Em empreendimentos de pequeno porte, a guarda de
ingredientes, condimentos e aditivos, de embalagens e de rotulos podera ser
realizada nas areas de producdo, em armarios ou prateleiras de material de
facil limpeza dentro de recipientes fechados, isolados uns dos outros e

adequadamente identificados.
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VII) O setor de embalagem e rotulagem deve:

1- Ter tamanho, iluminacdo natural/artificial e ventilacdo suficientes para
atender a capacidade do estabelecimento;

2- Ser composto de utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao
tipo de trabalho a ser executado, tais como embaladeiras, grampeadores,
tanques, bandejas, carrinhos, caixas, estrados, prateleira, balancas, bancadas,
tanques para higienizacdo dos utensilios e equipamentos e pias para
higienizacdo das méaos provida de todas as facilidade necessarias preferéncia
acionado a pedal com utilizacdo de sabdo liquido neutro e papel toalha
descartaveis de folha branca, com lixeira de acionamento no pedal e placa com

a forma correta de lavagem das maos.

3- Situar-se em posicdo adequada a atender as diversas etapas da
fabricacdo, e comunicar-se com o interior da industria através de portas desde
que com o exterior comunique-se através de oculo.

A - Em empreendimentos de pequeno porte, o setor de embalagem néo
necessita ser separado fisicamente da sala de producéo.

B - O setor de embalagens primarias, secundarias e rétulos podera ser
separado por barreira técnica, desde que ndo haja prejuizo a identidade e
inocuidade dos produtos, podendo estocar no local apenas a quantidade para

uso diaria.

IX) O setor de estocagem e resfriamento € constituido de cAmaras frias ou

depdsitos, conforme as caracteristicas dos produtos fabricados e devem:

1- Ser em numero e tamanho condizente com o potencial do
estabelecimento;

2- Estar localizado préximo a area de expedicao;

3- Ser dotado de equipamento de frio adequado, conforme a tecnologia do

produto;
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4- Utilizar estrados e estruturas de prateleiras de material apropriado

sendo vedada a utilizacdo de madeira, exceto para queijos que a tecnologia

permita.

A — Em empreendimentos de pequeno porte, podem ser utilizados balcdes
ou refrigeradores domésticos para armazenamento, desde que haja controle de

temperatura.

X) O setor de expedicéo de leite e derivados deve ser:

1- De facil acesso ao ponto de embarque dos produtos;

2- Dotado, preferencialmente, de 6culo adequado para a finalidade ou
porta com barreira contra insetos;

3- Dotada de prolongamento de cobertura a fim de proteger as operacdes

de carga.

A — O transporte de produtos elaborados por empreendimentos de
pequeno porte pode ser realizado em caixas isotérmicas, desde que estas
sejam constituidas de material atéxico e de facil higienizacao e que o tempo de

permanéncia nao exceda duas horas.

XI) CONTROLE DE QUALIDADE - ¢€é recomendavel que cada
estabelecimento ou empresa mantenha o controle de qualidade de suas
operacdes e produtos auditaveis, assegurando a inocuidade dos alimentos por
ela produzidos, sendo indispensavel um responsavel técnico, é obrigatorio o
estabelecimento ter aplicado as boas praticas de fabricacdo e os programas de

autocontrole.

Para estabelecimento de Pequeno Porte, também deve ser observada a

Instrucdo Normativa 05/2017 MAPA ou outra que a venha substitui-la.

Paco Municipal Marcos Vilas Boas Pescador, 27 de maio de 2024.
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